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Here is where your presentation begins

Chủ đề 9:
Lipid - Carbohydrate 

- Protein. Polymer
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(150) Đồng hồ 5 phút đếm ngược có nhạc đọc số 1 phút cuối - YouTube.mp4
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VAI TRÒ 

CỦA LIPID
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THẢO LUẬN NHÓM



THẢO LUẬN NHÓM



THẢO LUẬN NHÓM



THẢO LUẬN NHÓM



THẢO 

LUẬN 

NHÓM

(150) 2 phút đếm ngược nhạc sôi động two minutes countdown with music - YouTube.mp4


CÁC NHÓM TRÌNH BÀY



CÁC NHÓM TRÌNH BÀY



CÁC NHÓM TRÌNH BÀY



CÁC NHÓM TRÌNH BÀY



NHẬN XÉT

Cấu tạo màng tế bào Cung cấp và tích trữ năng lượng Giúp ổn định thân nhiệt Hấp thu vitamin A, D, E, K



VAI TRÒ 

CỦA LIPID
- Lipid cung cấp và tích luỹ năng

lượng cho cơ thể, tham gia vào

cấu tạo màng tế bào

03

7505708904185.mp4


ỨNG DỤNG CỦA 

CHẤT BÉO
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(150) 2-Minute Spring Flower Timer with Playful Instrumental Music - YouTube.mp4


béo phì.mp4


4. ỨNG DỤNG CỦA CHẤT BÉO

lam xa phong.mp4
nhiên liệu sinh học (từ dầu thừa).mp4


ỨNG DỤNG CỦA CHẤT BÉO
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- Chất béo được dùng chế biến

một số thực phẩm, điều chế xà

phòng và glycerol.

- Cần ăn đủ lượng chất béo, kết

hợp vận động (thể dục, thể thao)

một cách phù hợp để tránh béo

phì.



CỦNG CỐ
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A. RCOOH.

B. C3H5(OH)3

C. (RCOO)3C3H5

D. RCOONa.

Câu 1. công thức chung của chất béo là

CỦNG CỐ



A. Trứng gà

B. Tóc

C. Dầu oliu

D. Dầu hoả

Câu 2. Trường hợp nào sau đây chứa thành

phần chính là chất béo?

CỦNG CỐ



A. glycerol và muối

của một acid béo.

B. glycerol và

acid béo.

C. Glycerol và

xà phòng

D. Glycerol và muối

của các acid béo

Câu 3. Thủy phân chất béo trong môi trường
kiềm thu được

Icon

Description automatically generated

CỦNG CỐ



A. thuỷ phân hoá

B. Xà phòng hoá

C. Ester hoá

D. Hydrogen hoá

Câu 4. Phản ứng thủy phân chất béo trong 

môi trường kiềm còn gọi là phản ứng

Icon

Description automatically generated

CỦNG CỐ



A.

(C17H35COO)3C3H5 

B. 

(C15H31COO)3C3H5 

C.

(C17H33COO)3C3H5

D. 
(C3H5COO)3C3H5

Câu 5. chất nào sau đây không phải là chất béo?

Icon

Description automatically generated

CỦNG CỐ



A. Khác nhau

hoàn toàn

B. giống nhau hoàn

toàn

C. chỉ giống nhau về

tính chất hoá học

D. đều là lipid

Câu 6. Nhận định nào sau đây là đúng khi so sánh 

giữa dầu mỡ động thực vật và dầu bôi trơn máy?

Icon

Description automatically generated
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A. (1), (2), (3)

B. (2), (3), (4) 

C. (2), (5), (6) 

D. (2), (3), (6)

Câu 7. Chọn những phương pháp có thể làm sạch vết dầu

ăn dính vào quần áo: (1) Giặt bằng nước; (2) Giặt bằng xà

phòng; (3) Tẩy bằng cồn 96o; (4) Tẩy bằng cồn; (5) Tẩy

bằng giấm; (6) Tẩy bằng xăng.

Icon

Description automatically generated

CỦNG CỐ



HƯỚNG DẪN VỀ NHÀ

- Hoàn tất bài học

- Làm bài tập

- Chuẩn bị bài tiếp theo



CẢM ƠN

QUÝ THẦY CÔ VÀ CÁC EM HỌC SINH

ĐÃ THAM DỰ TIẾT HỌC HÔM NAY



VIDEO MỞ RỘNG
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