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CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM

Độc lập – Tự do – Hạnh phúc

KẾ HOẠCH BÀI DẠY MÔN MĨ THUẬT
Bài 3: Món ăn truyền thống (tiết 2)
(Tiết 24 -  Tuần 24)

I. MỤC TIÊU:

1. Năng lực đặc thù.

- Kể được một số món ăn truyền thống. Nêu được cách biến đổi và kết hợp các hình khối cơ bản tạo sản phẩm mĩ thuật.

- Tạo được mô hình món ăn truyền thống bằng đất nặn đến bước 2 . ( tiết 1)

- Hoàn thành và trang trí mô hình sản phẩm móm ăn truyền thống.

- Kể được tên món ăn, nguyên liệu, màu sắc món ăn.

- Chia sẻ được cảm nhận về vẻ đẹp và giá trị văn hóa, ứng dụng của món ăn trong cuộc sống. ( tiết 2)

2. Năng lực chung
 - Tạo ra được các sản phẩm mĩ thuật về các thể loại điêu khắc có trang trí vào hình tượng món ăn truyền thống theo nhiều hình thức khác nhau.

-Trao đổi, thảo luận để thực hiện các nhiệm vụ học tập. Bước đầu hình thành một số tư duy về hình ảnh các món ăn truyền thống tạo hình bằng đất nặn có trong mĩ thuật.

3. Phẩm chất chung.

- Bồi dưỡng tình yêu thương sáng tạo trong các sản phẩm đất nặn có trang trí bằng điêu khắc.

  - Biết tôn trọng sự khác biệt của mỗi cá nhân. 

HSKT: Kể được các móm ăn yêu thích của bản thân, nặn được món ăn đơn giản theo khả năng của mình.
II. ĐỒ DÙNG DẠY-HỌC 

1. Đối với giáo viên.

     - Kế hoạch dạy học, Giáo án, SGK, SGV.

     - Máy tính trình chiếu PowerPoint (nếu có).
 2. Đối với học sinh.
     - SGK. Giấy, bút, tẩy, màu vẽ. ĐDHT cá nhân.

III. HOẠT ĐỘNG DẠY HỌC

 Hoạt động 1: Khởi động - kết nối (khoảng 5 phút)

  Mục tiêu: Tạo sự hứng thú, sôi nổi giới thiệu bài học 
 - HS hát “ Lớp chúng mình”

- Gv kiểm tra đồ dùng học tập của học sinh

- Củng cố kiến thức: Qua trò chơi “Ô số bí mật”.

Câu 1. Hãy sắp xếp các bước tạo mô hình món ăn theo đúng thứ tự?

Câu 2. Để tạo mô hình món ăn cần thực hiện qua mấy bước ?

- Gv nhận xét.

- Giới thiệu chủ đề bài học.
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Hoạt động 2: Hình thành kiến thức. (khoảng 5 phút)

Mục tiêu: Củng cố thêm kiến thức về cách sắp xếp và trang trí món ăn cho học sinh.

- Gv nêu mục tiêu của tiết học.

+ Hoàn thành mô hình sản phẩm món ăn truyền thống.

+ Kể được tên món ăn, nguyên liệu, màu sắc của món ăn

+ Chia sẻ được cảm nhận về vẻ đẹp và giá trị văn hóa, ứng dụng của món ăn trong cuộc sống.
- Gv chuẩn bị một mô hình món ăn.

- Theo em thì mô hình món ăn nào được sắp xếp và trang trí đẹp nhất? Vì sao?

- Học sinh trả lời- hs nhận xét

- Gv nhận xét chốt ý

- Gv: Ngoài việc nấu ăn ngon, thì việc sắp xếp và trang trí cũng đóng vai trò rất quan trọng cho món ăn. Trang trí và sắp xếp làm cho món ăn chở nên đẹp hơn, bắt mắt người ăn. Vì vậy trong gia đình nếu phụ ba mẹ nấu ăn các bạn chú ý sắp xếp trang trí cho hài hòa bắt mắt nhé. 

- Gv cho hs quan sát một số món ăn có cách trang trí đẹp.

+ Em hãy nêu tên một món ăn?

- Gv cho hs quan sát một số sản phẩm mô hình món ăn.

+ Em thích món ăn nào? Vì sao?

Hoạt động 3: Luyện tập, thực hành (24 phút)

1. Tạo mô hình món ăn truyền thống. (khoảng 14 phút)
Mục tiêu: Hs thực hành và hoàn thành được mô hình món ăn truyền thống bằng đất nặn.

+ Nhóm em đang nặn về mô hình món ăn gì?

+ Em hãy nêu tên những món ăn đã được nặn ?

- Gv sản phẩm mô hình các nón ăn của các em chưa hoàn thiện còn thiếu một số món. Vì vậy học sinh hãy thực hiện hoàn chỉnh sau đó hãy sắp xếp và trang trí món ăn.

Gv: Vẫn theo nhóm cũ của tiết trước các em sẽ thực hành tiếp để hoàn chỉnh sản phẩm.

-Hs tiếp tục thực hành làm sản phẩm. 

-Gv quan sát giúp đỡ các nhóm hoàn chỉnh sản phẩm.

2. Trưng bày sản phẩm và chia sẻ. (khoảng 10 phút)
Mục tiêu: Chia sẻ được cảm nhận về vẻ đẹp và giá trị văn hóa của món ăn trong cuộc sống. 

- Hướng dẫn tổ chức cho HS trưng bày sản phẩm, thảo luận và chia sẻ về sản phẩm 

- Tổ chức cho HS suy nghĩ cá nhân- thảo luận nhóm- đại diện trình bày về các nội dung:

+ Kể tên những món ăn, màu sắc và các nguyên liệu làm ra món ăn đó?

+ Món ăn đó thường được làm và ăn vào dịp nào trong năm?

  + Em thích ăn món nào nhất?

- Khen tuyên dương nhóm giới thiệu sản phẩm tốt 

- Tiêu chí đánh giá

- Gv yêu cầu Học sinh đọc tiêu chí.

+ Em thích mô hình món ăn nào?

+ Cách trang trí sắp xếp, màu sắc hài hòa chưa?

+ Em có ý tưởng gì để điều chinh mô hình món ăn của nhóm bạn?

- Học sinh suy nghĩ nhận xét theo các tiêu chí.

- Hs nhận xét. 

- Gv nhận xét chốt ý, khen tuyên dương nhóm làm tốt và khích lệ  nhóm làm chưa tốt.

+ Chúng ta có nên ăn nhiều món ăn, có nhiều vị khác nhau trong cùng 1 lúc không? Cần phải giữ vệ sinh như thế nào trước khi ăn? Vì sao?

- Gv: Trước khi ăn các em nên rủa tay sạch sẽ trước khi ăn và không nên ăn quá nhiều các món ăn trong cùng một bữa sẽ không tốt cho bụng của mình nhé

Hoạt động 4: Vận dụng, trải nghiệm. (5 phút)

Giới thiệu món ăn truyền thống của người Việt Nam.

Mục tiêu: Hiểu thêm về 1 số món ăn của các vùng miền. 
- Gv: Cô có hình ảnh của 6 món ăn tương ứng với các vùng miền, đại diện 6 nhóm lên nhận hình ảnh món ăn bất kỳ.

- Hs hãy thảo luận nhanh về món ăn có trong tranh về 

+ Tên món ăn

+ Món ăn thuộc vùng miền nào?

+ Món ăn thường được ăn vào dịp nào?

- Hs nhận xét- gv nhận xét chung

- Gv kết luận: Các món ăn truyền thống của Việt Nam thường phong phú về hình dạng, màu sắc thể hiện nét văn hóa riêng của mỗi dân tộc trên đất nước ta.

Củng cố, dặn dò.

- Đánh giá chung tiết học.

- Xem trước bài: Tạo hình của nhà rông. 

- Chuẩn bị đồ dùng học tập: Bút chì, tẩy, giấy vẽ, màu vẽ...cho tiết học sau.
* Điều chỉnh sau tiết dạy (Nếu có)
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
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